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这几日，不少康桥人、拱墅人，乃至杭州人都在“争相吃鸡”，这里说的不是玩游戏的“吃鸡”，而是真正餐桌上的“吃鸡”，那只有

故事的烧鸡又回来啦！在杭州吃货界，流传着“南有吴山烤禽、北有康桥烧鸡”的说法。7月1日，康桥“李丽芬”烧鸡在运河邻里康桥农贸

市场重新开张，这个烧鸡有多受欢迎呢？一天准备了200多只鸡都不够卖！

通讯员 汤美玲

今天你“抢鸡”了吗
“‘康 桥 烧 鸡’没 抢 到，

馋。”“宝藏烧鸡回归了，今天你

抢到了吗？”“‘康桥烧鸡’又回

来了！”这个好消息在不少老杭

州人的朋友圈里炸开了锅 ——

有感叹还是当年那个味道的，也

有抱怨排队买不到的，“抢鸡”

一时间成了热门话题。

什么鸡那么香？这个传说中

的康桥“李丽芬”烧鸡新门店，

就位于康桥路的运河邻里康桥

农贸市场一楼。门店不大，“康

桥烧鸡”四个字很显眼，店内主

要销售烧鸡和一些卤味。

早上7点半，“掌勺人”王建

华端出当天 第一锅 烧 鸡，滋啦

啦的油炸声还没消散，店门口

的食客已经嚷嚷开了——“来了

来了，我要一只烧鸡，这是我的

号子！”排在前头的顾客争相付

钱，排在队伍后头的顾客则不停

地探头张望，生怕又抢了个空。

市场上的烧鸡店不少，这个

众人争抢的“康桥烧鸡”，又有

哪些特色呢？首先是在原料选

取上。康桥烧鸡取用毛色靓丽、

健康强壮、谷物喂养、重2.5斤至

2.8斤的红毛鸡现杀现烧，加入

砂仁、豆蔻等十多种中草药，经

炖煮油炸而成。

其次是老底子的手艺。门店

后厨里，王建华从凌晨4点就开

始忙活了。“买了200多只鸡，先

要用我们秘制的配方腌制两个

小时，然后在水里煮一个小时，

放凉了之后，再下油锅炸。”王

建华说，吃到一只康桥烧鸡，差

不多需要等三四个小时。

到了早上9点半，烧鸡基本

上已经卖完了，“下午再来，下午

再来！”店员们招呼络绎不绝赶

来的顾客。“看这个样子，下午还

得 再去进货。”王 建

华说，很多都是邻里街坊赶过来

买的，总不能让他们空手而归。

“康桥烧鸡”受热捧，也与

情怀有关。“想念小时候烧鸡味

道，每次考试考得不错，父母就

会奖励一只烧鸡，那时候烧鸡味

道真的很纯正。”康桥居民白女

士说，以后在家门口就可以吃到

“童年回忆”了。而对于老家在

东北的刘先生来说，这是他第一

次品尝：“外皮酥脆，肉质鲜嫩，

偏重口，典型的北 方烧 鸡的风

味，于吃惯清淡细腻白斩鸡的南

方人来讲，确是另有一种新奇。”

康桥烧鸡曾是“金名片”
“要说康桥烧 鸡的故事，

我是最有发言权的。”周天培是

土生土长的康桥人，曾任区农业

局党委书记，当年康桥烧鸡的引

进、配方、制作和销售等环节，

周天培都全程参与，在当时被

大家称为“鸡司令”。

周天培感叹，康桥烧鸡

是康桥对外形 象的一张 金

名片，也代表了康桥农副业

的一段 重要的历史。康桥

本无烧鸡，上世纪80年代，

改革开放伊始，康桥人凭借着

敏锐的嗅觉开始养鸡，并一举

成为杭州重要的养鸡基地。

那时候，农民养的鸡由供

销社统一收购，不少人也

靠养鸡赚了钱。

1979年，知青李丽

芬从黑龙江返乡，回到

了康 桥 供 销 社 。四 年

后，康桥成立了烧鸡厂，

起 初由李丽 芬负责杀

鸡，丈夫王建华负责送

鸡。只过了两年，康桥

烧鸡凭借独到的味道，

俘获了杭州人的味蕾，也在杭州

打开了市场，不仅烧鸡厂的效益

好，康桥烧鸡还获得了浙江省的

金鹰奖。

1992年，李丽芬和王建华

夫妇俩承包了康桥烧鸡厂，2004

年注册成立康桥“李丽芬”烧鸡

厂。随后，康桥烧鸡走进杭城12

家大超市，年销售额达400余万

元。也正是这个时候，康桥烧鸡

在杭州打响了品牌。

2011年，李丽芬作为康桥烧

鸡厂法人代表，还被评为区文化

遗产保护使者。

留住乡愁  寻“鸡”更是寻“机”
随着城市现代化的进程不

断推进，杭州也迎来了大范围的

旧城改造和城中村改造，康桥烧

鸡厂完成拆迁后，康桥烧鸡也因

为各种原因一直“漂泊”在外，

这让有着浓浓乡愁的康桥人一直

念念不忘。

一次区级会议上，在谈及康

桥区域发展问题时，就有人怀念

起了这份滋味：“以前我们都说

康桥烧鸡康桥烧鸡，现在康桥的

烧鸡都没有了。”一句略感遗憾

的话，被康桥街道党工委书记钱

志卫记在了心里。

一次偶然的机会，钱志卫在

位于温州路的拱宸桥农贸市场

买菜，走出菜场的时候，发现门

口一家卤味小店，贴着“康桥烧

鸡”的牌子。店面很小，但是几

个字很显眼，来买烧鸡的人络绎

不绝。

“ 我 看 到 有个 阿姨，我 就

问她，你是李丽芬吗？她说我不

是。我又问她，李丽芬在不在，

她说李丽芬不在这里的。”钱志

卫回忆，好 一番打 听之后才知

道，这 家店的老板 并不是 李丽

芬，但是店里卖的康桥烧鸡确实

是李丽芬家的，“据说王建华每

天 来 监 工 烧制，所以味 道是 正

宗的，相当于是康桥烧鸡一个售

卖点。”

时隔多年，又寻到了康桥烧

鸡，钱志卫觉得，一定要把根寻

回来。于是，康桥街道很快联系

上了李丽芬。6月19日，康桥街道

和李丽芬进行对接；6月24日，康

桥“李丽芬”烧鸡品牌就正式与

运河邻里康桥农贸市场签约。

“为了更 好地 推广老底子

的品牌，我们还专门找设计公司

设计了店招，用李丽芬的头像设

计了品牌LOGO，还统一了包装

袋，这样又便于顾客提在手里，

也可以宣传我们康桥烧鸡。”运

河邻里康桥农贸市场负责人王

新伟说。

因为李丽芬和王建华都已

经70多岁了，因此夫妇俩决定采

用合作经营，目前还是王建华负

责烧制，同时也在带徒弟。“我

年纪大了，吃不消一直烧下去了，

也是 想有人能把这门手艺传下

去。”王建华说。

接下来，门店不仅能买到康

桥烧鸡，还能买到同样配方烧制

的鸡爪、鸡翅，甚至是烧鸭等。

有了全新的门店，也结束了以前

“打游击”的状态，康桥烧鸡重

新在康桥安了“家”。

但 安 家 还 不 够，还 要“ 扎

根”和“开花”——下一步，康桥

街道还计划在即将亮相的义桥

老街上开出新店，以后这样的连

锁店将越来越多，让康桥烧鸡真

正实现品牌化发展。康桥街道不

仅寻回了康桥烧鸡，还寻到了老

底子品牌的新商机。

“康桥烧鸡”回家记“康桥烧鸡”回家记

拱墅文明出行红黑榜
红　榜

● 交警拱墅大队利用流动宣传车对200余名电动自行车违法

者开展交通安全宣传教育，进一步提高交通安全文明意识。

黑　榜

● 7月7日09时38分许，张*驾驶粤B048**小型汽车行驶至同

协路半山东路交叉口时，因驾驶时拨打接听手持电话被民警查

获，处以50元记2分的处罚。

● 7月7日13时57分许，美团骑手王*驾驶电动自行车行驶至湖

墅南路沈塘桥路口时，因非机动车逆向行驶，被民警查获，处以50

元罚款，并告知相应平台。

● 7月7日14时45分许，邵**驾驶浙ADG22**小型新能源汽车

行驶至湖墅南路文晖路交叉口时，因驾驶时拨打接听手持电话被

民警查获，处以50元记2分的处罚。

● 7月7日23时25分许，陶**驾驶无牌二轮摩托车行驶至康桥

路电厂路交叉口时，因饮酒后驾驶机动车被民警查获。

● 7月8日09时27分许，叶**驾驶自行车行驶至文晖路莫干山

路交叉口时，因非机动车逆向行驶，被民警查获，处以50元罚款。
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资讯

2020拱墅区发展直播电商经济暨千岛湖啤酒节即将开幕

本周六起来夜拱墅“嗨一夏”
本 报 讯（记 者  叶露）有人

说，小龙 虾 配 冰 啤是 夏 天 的 标

配，喝啤酒快 来拱墅吧。7月11

日，也就是本周六，我区将举行

“夜拱墅·嗨一夏”2020拱墅区

发 展 直 播电商经济暨千岛湖 啤

酒节开幕式。开场活动，就在胜

利河美食街。当晚，不但有女团

唱跳表演，来吃小龙虾，还有免

费啤酒开怀畅饮。

先来说说美食。新开张的锦

鲤中心，位于一楼的Joke精酿啤

酒餐吧 推出两份小龙 虾 特惠 套

餐。只要花159元，就能享受包括

小龙虾、牛蛙、小炒肉搭配毛毛

菜、毛豆5个菜的两人套餐，算下

来打了4折。另外，精酿啤酒免费

送，喝酒吃肉，不胜快哉。

沿街的“老字号”们也不示

弱。怪味龙虾的龙虾、牛蛙、羊肉

套餐只需要210元，送两听千岛湖

鲜活原浆啤酒。李九记的三人火

锅套餐打0.66折，有鸡汤、牛肉、

龙虾等，千岛湖啤酒也是免费赠

送。“新欢旧爱”组团搞活动、大

比拼，不管去哪一家，都很划算。

这个夏天，“成团出道”是热

搜字眼。开幕式活动当天，既能

看到乐队的暖场演出，也有女团

的热力表演，不妨和他们一起挥

洒汗水，嗨动夏天。

当下网红直播正流行，拱墅

作为运河畔的夜明珠，大城北建

设的核心区，发展直播电商不甘

示弱。活动当天，20位汽车主被

邀请至现场，他们将沿着胜利河

美食街300米长的手绘墙，一辆

辆按编号停放好车辆后，打开后

备箱，线上线下同步开卖！参观

的市民群众，既能亲身感受直播

的氛围，也可以在各式摊位上淘

淘宝。据了解，届时将有美食、文

创和公益三大类摊位，将展售手

工艺品、轻食甜点、二手图书玩具

等各类商品近20种。

“夜拱墅·嗨一夏”不止于

此，本次开幕式活动开启后，一

直到8月30日期间，区商务局还

将继续深度挖掘综合体、历史街

区及 大 大小小商家的直 播电商

活动以及夜经济活动，让大家感

受拱墅 直 播电商的氛围和夜经

济文化。

开幕式时间：7月11日（本周六

17:30-20:30）

地点：胜利河美食街中心广场

本报讯（通讯员 叶佳）“兜兜

大运河，兜兜大兜路，兜运河市

集，兜来好运气。”7月11日至12

日，由运河集团文化旅游有限公

司、湖墅街道、中国美术学院创

业联盟、杭州运河祈利酒店联合

举办的首届“兜兜运盒集”将在

大兜路历史文化街区热闹开张。

之 所 以 起 名“ 兜 兜 运 盒

集”，一方面是因为“兜”字和大

兜路地名吻合，并且“兜”在杭州

话中有逛街的含义，“运盒”则谐

音“运河”，街道工作人员介绍：

“我们希望通过这场内容丰富的

集市，让大家有种在盒中摸到惊

喜的感觉。”

本次集市集结了中国美术学

院10余位原创设计师、青年艺术

家，将带来艺术原作、生活美学

等作品，现场还有猫十一时装改

造设计，以及Funky House中

古家居、甜虾精中古珠宝首饰、

Beach Hunter复古收藏、Rise 

Vintage Store复古服装展示和

售卖等40余个集市摊位，集艺术

文创、生活雅集等于一体，能让

前来赶集的市民朋友们淘到不少

有趣的宝贝。

集市聚人气，让运河边的烟

火气再浓厚起来。这次的集市大

体于上午11:00开张，夜晚21:00

收摊。值得一提的是，晚上19点

左右，街区还会播放露天电影，

唤醒大伙儿的儿时回忆。除此之

外，18点到22点，运河祈利酒店

的大厨们还会在大兜路亲水平台

设置啤酒和烧烤档口，让游人在

运河边品尝美食、畅聊人生，享

受一段别样的周末时光。

后续，运河文旅、湖墅街道

计 划每月在 大 兜 路历史 文化街

区开展１次为期2天的集市活动，

内容将以手作工艺、鲜花饰品、

创意产品、咖啡轻食、非遗文化

等类别为主，持续浓厚街区烟火

气，让大兜路更具别致韵味。

体味大运河边的烟火气
首届“兜兜运盒集”本周末开张  等你来体验

时间：7月11-12日（周六、周

日）11:00-21:00

地址：大兜路历史文化街区 

北区

本报讯（记者 叶露）浙江大学

留学生食堂，简称“留食”，因修建

于玉泉校区留学生大楼底层而得

名，因菜品美味实惠而闻名。虽然

名叫“留食”，但实际上面向全体

师生开放，菜品也都是中式菜肴。

说到留食，是 很多浙 大校 友

们共同的回忆，它有着学生时代

的专属味道——兄弟聚餐、情侣小

灶、生日聚会、毕业联欢……都少

不了去留食。同时，它也是住在附

近的许多居民的心头好。酸辣大白

菜10元起，最贵的铁板牛仔骨也

只要68元，折算下来人均单客价

只要30多元。

近日传出消息，玉 泉校区的

“留食”餐厅已 经 关 店停业，很

多人表示惋惜。那么，是不是再也

吃不到“留食”了？它搬去哪里了

呢？先 不 要急，留食其 实 没有关

门，这家情怀满满的餐厅落户我

们拱墅了。

据悉，新开张的拱墅留食餐

厅于6月初开始营业，经营方式、

菜品也作了相应的调整。顾客可以

选择吃由厨师现烧的大份炒菜，也

可以选择小份量的快餐。

而大家关心的搬家原因，留食

员工也给出了答案，去年农历大年

三十做完年夜饭之后，玉泉留食开

始放假，原本预计是放假十天，然

后重新开业，但是疫情突如其来。

“留食是靠翻桌率活着的，因为

疫情防控，校外人员无法入校就

餐，学生也一时没有返校，留食又

是薄利多销……无奈之下才选择

到校外发展。”

玉泉的留食，到今年六月份合

同到期经营了将近20年，考虑到

要到校外发展，正好冠军路这边有

一个铺面要出租，就选了现在这个

地方。“五月份的时候开始准备，6

月6号正式开业，到现在营业快一

个月了。”留食餐厅的当家小炒保

留了八宝油条、椒盐土豆、糖醋里

脊、红烧芋艿这些浙大学生们爱点

的美食，搬到了校外后，还主营酸

菜黑鱼片、尖椒牛肉、干煸千页豆

腐这些受大众欢迎的菜品。老板也

请大家放心，留食虽然搬家了，但

从厨师到服务员全是浙大玉泉校

区本校内的原班人马，口味不变、

菜价优惠、分量也保持了老留食的

水准。这两天看到报道过来吃饭的

人很多，他们也请大家多点耐心，

上菜速度有保证。

留食地址：冠军路104-105号

营业时间：10:30-14:00

                 16:30-20:30

浙大“留食”餐厅搬家  落户拱墅冠军路

“留食”餐厅冠军路店内食客云集  沈星凯/摄




